
RED WINE
コスタドーロ / ロ・プーロ 2015
色合いはわずかに紫がかったルビー・レッド。
小さな赤い果実やスパイスのニュアンスが入り交じった複雑でエレガントな香り。

イタリア マルケ州

Costadoro / Lo Puro 2015

￥4,200《サンジョベーゼ、モンテプルチアーノ》

カンティーナ・マリリーナ / クリヴ・ロッソ

Cantina Marilina / Currivu Rosso

焼けた土や腐葉土の香りにダークチェリーで作ったジャムのような香りが混ざります。スパイス
やハーブのニュアンスも感じられます。軽やかな口当たりながら果実がぎゅっとつまったジュー
シーな味わい。後味にはしっかりタンニンがあり、ワインを引き締めます。

￥4,500イタリア シチリア州

《ピノノワール100%》

CaveSaintVerny / PuyDeDomePinot Noir 2015
サンヴェルニ ／ ピュイ・ドゥ・ドームピノ・ノワール
ラズベリーやこけもも、なめし皮、旨みが深くお料理に合わせやすいピノです。
ボルヴィックで有名な地域で生産されています。

フランス オーヴェルニュ ￥5,700

《プリミティーヴォ50%、アレアティコ（モスカート・ネロ）50%》イタリア プーリア州

Tenuta Viglione / Johe 2015
テヌータ・ヴィリオーネ ／ ジョイエ 2015
バラ、ドライアプリコット、マスカット、紅茶のような香り。酸味がきれいに残り、タンニンは穏や
かで滑らかな口当たり。程よいボリューム感で、甘みとスパイシーなニュアンスのバランスが取れて

￥5,000

イタリア ピエモンテ州 /ＧＤヴァイラ

G.D.Vajra/Langhe Rosso 2016
GDヴァイラ/ランゲ・ロッソ 2016
重心は低めでありながらも酸は豊富で、可愛らしい果実味から膨らみある果実味へと変貌します。
タンニンからは甘みを感じ、こなれてきている印象です。

￥5,700《ﾈｯﾋﾞｵｰﾛ50・他》

イタリア トスカーナ州

Ciacci Piccolomini D'aragona / Rosso Toscana2015
チャッチピッコロミニダラゴナ ／ ロッソ・トスカーナ 2015

《サンジョベーゼグロッソ50%カベルネ・メル

しっかりとした果実味、心地よいスパイシーなニュアンス、飲み心地のよさを与えるやわらか
いタンニン、サンジョベーゼグロッソはスロベニアオークの大樽、カベルネ・メルローは2年

￥5,300

《ネロダヴォーラ、メルロー》

ベナンティ / エトナ・ロッソ
Benanti / Etna Rosso

古いバリックで8-10か月熟成古典的なスタイル、チョコレートや赤い果実、細かな
タンニン生き生きとした酸とミネラル感が心地よい。 ￥6,000イタリア シチリア州

《ピノノワール

Raoul Clerget / IGP Ile de Beaute Pinot Noir Vieilles Vignes2018
ラウルクレルジェ ／ IGP・イル・ド・ボーテ・ピノ・ノワール・ヴィエイユ・ヴィー
ギネスブックに載るほどの長い歴史を誇るクレルジェ家がそのノウハウをそそぎ込み、
コルシカ島の古木ピノノワールを使用して造ったシルキーな味わいのピノです。

フランス コルシカ ￥5,000

《ネレッロマスカレー

《メルロー78%、カベルネ・フラン

Eric Prissette / Amphora 2015
エリックプリセット ／ アンフォラ 2015
カシスやブルーベリー、アンズの香り。美しい酸とミネラル、果実のバランスが素晴らしい。
細かいタンニンも感じられひっかかりなく上質でナチュラル。

フランス ボルドー ￥5,700



《テンプラニーリョ100％》

アルタディ / ビーニャス・デ・ガン・ティント 2013
Artadi / Vinas De Gain 2013

黒い果実やベリーのコンポートのアロマにスミレやバニラ、ローストコーヒーのニュアンス。
口の中でもボリューム感がありフレッシュな酸が味わいをまとめ、滑らかなタンニンとともに余韻

スペイン リオ ￥9,000

《カベルネ・ソーヴィニヨン75％、サンジョヴェーゼ20％、カベルネ・フラン

Tolaini / Valdisanti 2010
トライーニ /ヴァルディサンティ
干した黒色果実やシナモン、パプリカ、バニラ等の複雑でピュアな香り。
ストラクチャーが非常にしっかりしており、タンニンがまろやかで柔らかく、口中で
も果実、

￥12,000イタリア トスカーナ

イタリア トスカーナ

Monteraponi / Chianti Classico Riserva "Il Campitello"2011
モンテラポーニ / キャンティ・クラッシコ・リゼルヴァ イル・カンピテッロ 2011

《サンジョヴェーゼ90％、カナイオーロ7％、コロリーノ3％》

赤い果実やスパイスなどの、圧倒されるような凝縮感のある香り。ハーブやフェンネル、
エニシダのニュアンスも。タンニンは力強いですが細かく滑らかで、非常に上品な味わいです。

￥12,000

ピアン・デッロリーノ / ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ 2009
Pian Dell'orino / Brunello Di Montalcino 

口中ではチェリーやプラムのニュアンスが感じられキメ細やかで凝縮した味わいです。
熟した赤い果実や乾燥イチジクのアロマにハーブ、ミネラル、スパイス等が感じられ、
口あたりは柔らかく十分にお楽しみ頂けます。

《サンジョヴェーゼ・グロッソ
イタリア トスカーナ ￥16,000

￥17,000

エリオ・グラッソ/バローロ・ジネストラ・ヴィーニャ カサ マテ
Elio Grasso / Barolo Ginestra Vigna Casa Mate 

力強く、非常に濃いルビー色、ラズベリー、なめし革等の複雑なアロマ。
時間の経過と共に果実の風味が増してゆき『噛めるようなタンニン』というような
口一杯に頬ばったような広がりと共にミネラルも広がります。

《ネッビオーロ100%》イタリア ピエモンテ

￥17,000

メゾン・アン・ベル・リー / コルトン 2012
Maison En Belles Lie / Corton Grand Cru 

赤い果実の香りがはっきりと感じられ、牡丹や赤いバラのニュアンスも。
口中ではチョコレートやスパイスを想起させるアロマが感じられ、長い余韻へ繋がります。

《ピノ・ノワー /ルフランス ブルゴーニュ地

フェラトン・ペール・エ・フィス/エルミタージュ・ル・メアル
Ferraton Pere & Fils/ErmitageLeMeal 2013

赤い果物のニュアンスが広がり、時間の経過と共に幾種ものフルーツ(特に黒色系果実)を
集めたかの様な圧倒的な芳香が広がります。口の中でも黒色系果実のアロマや
東洋系のスパイス、ラベンダー、黒胡椒の風味が広がり長い余韻が続きます。

￥21,000フランス ローヌ地

《モンテプルチアーノ100%》
イタリア マルケ州

OasiDegliAngeli / Kurni 2013
オアジ デリ アンジェリ /  クルニ 2013
樽の効いた濃いワインというだけではなく、旨味、滑らかさ、バランス等、
想像を超える要素の大きさが「別次元の味わい」と言われる所以です。 ￥23,000

《シラー100%》

《ピノ・ノワール100%》

メゾン・アン・ベル・リー / オー・コート・ド・ボーヌ
Maison En Belles Lie/Hautes Cotes De Beaune  

アメリカンチェリーや紫蘇などの甘酸っぱい香りに、赤い花、ハーブなどのニュアンス。
酸味が綺麗に広がり、繊細なミネラル感とのバランスが良く旨味の強い優しい味わいです。

￥8,000フランス ブルゴーニュ地

イタリア トスカーナ州

Tolaini/Al Passo 
トライーニ / アル・パッソ 2012

《サンジョヴェーゼ85%、メルロー

明るく濃い目のルビー色。赤い果実の活き活きとしたアロマの中に完熟したプルーンや
ブラックチェリー、スパイスやスミレのアロマが感じられます。

￥6,500


